
制定日： 平成 20 年 1 月 1 日 

                           改定日：  令和 3 年 2 月 1 日 

 

 製 品 規 格 書  

 

 

 

製 品 名：  黒酢濃縮末 

名   称：  米黒酢含有食品 

原材料名：  米黒酢，米粉，米エキス 

 

本   質：  本品は、米黒酢（鹿児島県霧島市福山町産）に、風味と色調を馴染ませる目的で  

米エキスを加え、蒸発残留物が 30%以上となるまで減圧濃縮、この軟調エキスに 

倍量以上の米粉を加えて真空凍結乾燥し、粉砕して得られる粉末である。 

 

規格項目 規格基準 試験方法 

外観・性状 黄褐色粉末で、酢特有の酸味・酸臭がある 官能試験 

異   物 可視的異物を認めず 目視試験 

乾燥減量 12 ％ 以下 常圧加熱乾燥 

生菌数試験 

(1) 一般細菌 

(2) 真菌（カビ・酵母） 

(3) 大腸菌群 

 

3.0 × 103 個 /g 以下 

3.0 × 102 個 /g 以下 

陰性 

 

寒天平板混釈法 

寒天平板混釈法 

特定微生物法 

保管条件 密封状態で暗所保管 

賞味期限 未開封条件下、製造日より 2 年 

荷   姿 10 kg  / 包装 

 

※ 規格項目および試験方法において、特に示すものの他は食品衛生検査指針および一般試験

法を準用するものとする。 
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